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 Service Traiteur chez nous ou ailleurs

Chez vous 



Apéritifs
Des moments gustatifs

à partager



Verrines salées 
( Minimum.20 pièces )

 3,50 € / piéce         à choisir 5 parmi la liste

 

Brochette de Poulet et chutney de mangue

Panna cotta ET COULIS DE tomate sechée

Salsa d´avocado et Tartare de saumon

Houmous maison  et crudités

Tapenade dE TOMATES et CREVETTE ROSE

mOUSSE DE FOIE gRAS ET GELÉE AU PORTO

sALADE DE tABOULÉ ORIENTALE ET WASABI

 FROMAGE BLANC ET CONFITURE D OGNIONS

cEVICHE DE bETTERAVE ET CHÈVRE ESTRAGON

Salade de Viande Luxembourgeoise

       

Bruschetta Prestige garnie
 

Jambon fumé et pickels maison

Antipasti italiano ( légumes grillés)

Salami Hongrois et gauda jeune

Tapenade de tomate et mozzarella

Brie local et cerneaux de noix 

Saumon fumé et tzatziki

sALADE de surimi et radis noir

Paté Riesling Maison et gelée 

Tartare de boeuf et mayo-truffé

Charcuterie luxembourgeoise

       
( Minimum.20 pièces ) 2,20 € / piéce         



Réception ?
PRET A MANGER........



  Plateau de Mini pain garnie mixte :
30 piéces   55,00 € 

Duo de jambons luxembourgeois

Gauda tranché à la moutarde

Tomate mozzarella caprese

Thon-Mayonaise-oignons rouge

Poulet curry- tartare de poivrons 

       



Pierrade,
Fines tranches de Porc                  300 gr.par.pers.  16,50/kilo

Fines Tranches de Dinde                 300 gr.par.pers   22,50/kilo

Fines Tranches de Veau                  300 gr.par.pers   32,50/kilo

Fines Tranches de Boeuf                300 gr.par.pers   33,50/kilo

Trio de boeufs épicées                     300 gr.par.pers   35,50/kilo  

Mixte de Viande ( Pur Boeuf,filet de veau et Dinde ) 

                                                                         300 gr.par.pers.   29,50/kilo

La Fondue,

et Raclette... !

Cubes de carré de porc                300 gr.par.pers.  16,50/kilo

Cubes de Dinde                                   300 gr.par.pers   22,50/kilo

Cubes de de Veau                              300 gr.par.pers   32,50/kilo

Cubes de Pur Boeuf                          300 gr.par.pers   33,50/kilo

Mixte de Viande ( Pur Boeuf, veau et Dinde ) 

                                                                         300 gr.par.pers.   29,50/kilo

Fromage Suisse au lait cru tranché  300gr.    7,50/par.pers.

Plateau de charcuterie fine 250gr.                     7,50/par pers.    

          ( Jambon cru,jambon cuit,salami italien,lard fumé,coppa )



Entrées
ici et là...



   De la mer à l´assiette :
Assiette de la mer  18,80-

Tartare de saumon avocat et sésame noir 16,50-

Feuilleté aux scampis et bisque d´homard  15,80-

Gratin de poisson en coquille à la parisienne 14,50-

Méli-mélo de crevettes et sauce cocktail 16,80-

Médaillons de sole et saumon sauce poisson 17,80-

       

   Du Champ à L´assiette :
Assiette ,,Traiteur´´  16,80-

Vitello-Tonato et crumble de tomate sechées 16,50-

Trio de paté (Campagnarde,gibier,Riesling)  13,80-

,,Feierstengszalot´´ oeuf poché et pickels 14,50-

Tataki de boeuf froid au soja et gingembre  17,80-

       

( Pavé de saumon, Tomate-crevette, truite ,scampis flambé,poisson fumé,... )

( Divers jambon fumé et charcuterie, Paté , oeuf mimosa, Roastbeef,...... )

   Du Verger à L´assiette :

Carpaccio de tomate et Mozzarella 9,50-

Bouchée aux petits légumes  11,80-

Quiche aux poireaux et ricotta 10,50-

Antipasti italien ( légumes grillés)  11,80-



Menu
Du début à la fin...



Classic

Tendance

Prestige

Entrée               Plat               Dessert

Entrée               Plat               Dessert

Entrée                Plat               Dessert

,,Consommé de Boeuf

aux légumes

et crepes´´ 

Rotie prince Orloff ( Dinde )

Fond brun aux champignons 

Gratin Dauphinois

et légumes du marché

Dessert Gourmand

( Mousse chocolat,

tiramisu et panna

cotta aux fruits

rouges, brownie )

Assiette de la mer

( Saumon belle vue,

tomate crevette

scampis flambé

Poisson fumé )

Supreme de volaile 

farcie aux champignons,

Gratin Dauphinois

 et légumes du marché  

Dessert Gourmand

( Mousse chocolat,

tiramisu et panna

cotta aux fruits

rouges, brownie )

Dessert Gourmand

( Mousse chocolat,

tiramisu et panna

cotta aux fruits

rouges, brownie )

Tataki de boeuf

au soja et citron

ou

Tartare de saumon

et oeufs de truite

Paleron de veau mijoté

aux oignons grelots 

et vin blanc de la moselle

Purée de pomme de terre

truffé

34,50-

39,50-

42,50-



39,50-

Bruschetta Caprese et basilic

Bruschetta Jambon fumé et fromage blanc

Bruschetta au poulet.curry

Scampis croustillant japonais

Dipp de légumes croquants  

Boulette Boeuf sauce Tomate

Nems sauce aigre doux

Mousse de thon-olives

Mousse de Foie gras et figue

Salade pecheur au surimi et pomme

Meli  melo de Jambon-melon

Saumon fumé et oeufs de truite

Dim sum aux crevettes

wrapp au poulet teriyaki

A partir de 

Buffet

Entrée Buffet 

à choisir 
8 de la list

e :

Entrée-Plat-Dessert

Wrapp vegetarien aux légumes grillé

samousa mixte croustillant

ceviche au poisson et mangue

Mini Burger de boeuf Angus

Mini Burger de Poulet mariné

Mini Burger Vegetarien

Tartare de boeuf à l italienne

Tartare de thon et tomates sechées

tartare de poisson et pamplemousse

Canapé aux gauda et noix

pointe de brie et confiture d airelles

Fine charcuterie italienne

Brochette mixte à la viande et fromage

Brochette aux scampis et tomate cerise

verrine de Tomate crevette cocktail



Bruschetta Caprese et basilic

Bruschetta Jambon fumé et fromage blanc

Bruschetta au poulet.curry

Scampis croustillant japonais

Dipp de légumes croquants  

Boulette Boeuf sauce Tomate

Nems sauce aigre doux

Mousse de thon-olives

Mousse de Foie gras et figue

Salade pecheur au surimi et pomme

Meli  melo de Jambon-melon

Saumon fumé et oeufs de truite

Dim sum aux crevettes

wrapp au poulet teriyaki

Wrapp vegetarien aux légumes grillé

Nem´s mixte croustillant

ceviche au poisson et mangue

Mini Burger de boeuf Angus

Mini Burger de Poulet mariné

Mini Burger Vegetarien

Tartare de boeuf à l italienne

Tartare de thon et tomates sechées

tartare de poisson et pamplemousse

Canapé aux gauda et noix

pointe de brie et confiture d airelles

Fine charcuterie italienne

Brochette mixte à la viande et fromage

Brochette aux scampis et tomate cerise

verrine de Tomate crevette cocktail

Walking Dinner
à choisir  de la liste :

(S) 7 piéces 
19,50-

(M) 11 piéces 26,80- (XL) 14 piéces 29,80-

,, Feierstengszaalot´´ maison

Vitello Tonato et caprons

Sauté de poulet aigre doux

Fish and chips sauce aioli

Broschette de Boeuf  

Broschette de Poulet

Boulette sauce tomates

Boulette sauce curry

Paté Riesling Maison et gelée de porto

Boulette de légumes et tzatziki

GAZPACHO DE TOMATE ET bASILIC

Duo de Mousse au chocolat

Panna cotta aux fruits rouge

Tiramisu maison

Titramisu aux spéculos et caramelle salé

Salade de fruits

Cheesecake New york style

Macarons garnie mixte

Créme au citron et meringue

Créme  caramelle

Brochette de fruits frais

Crèpes au chocolat

Sur demande Gateaux anniversaire

Choisissez à votre
envie !



Plats chaud  buffet:
Cote de porc à la moutarde

Rotie de porc aux pommes

Filet de porc aux pommes

Choucroute garnie  

Dés de porc au caramel

Grillades mixte

Sautée de porc à la normande

Saucisse de toulouse au vin rouge

Laqué de porc au miel

Cotelettes à la Provencale

Kassler aux pommes de terre

Boudin Noir a la compote

Rotie aux oignons et au vin

Porcellet au Beurre et romarin

       

Poulet roti au four

Sauté de volaille au curry

Poulet à la basquaise  

supreme de Volaille à l´esrtargon 

Emincé à la bière

filet de poulet au citron

emincé de poulet à l´orange

Blanc de volaille au pesto

Orloff de dinde 

Poulet facon thai

Tajine à la marocaine

Balontine de volaille farcie

dés de poulet croustillant au piment doux

       
Boeuf bourguignon

Emincé Stroganoff

Boeuf á la mode

Sauté de boeuf aux épinards

rumSteack à a la mexicaine suplément 5€

Rotie aux oignons caramßelisés

Steack à la bordelaise suplément 5€

Pavé de boeuf en feuilleté suplément 5€

Dés de boeuf au miel et sésame

Rotie de boeuf à la salsa

Filet de boeuf wellington suplément 10€

Boeuf au chèvre

Sauté de boeufs aux asperges vertes

Filet de saumon au citron

Poisson blanc en papillote

Fish and chips sauce remoulade

Cabillaud au beurre Blanc

Gratin de poisson

Poisson à la provencale

Paella de fruits de Mer

Brochette de poisson

Saumon à l aneth

Curry de poisson

Solette meuniére suplément 10€

poisson à la catalane

Médaillons de sole farcie au saumon

Porc :   Volaille : 

Boeuf :   Poisson : 

Buffet Dessert Gourmand compris !

Buffet
2-choix compris

3-choix 
5 euros suplément

( Mousse chocolat,tiramisu,panna cotta,brownie,salade de fruits )



Buffets
la solution pour tous...



Prestige :

Campagnarde :
Duo de Jambons, Roastbeef, charcuterie mixte , pilons de poulet , Paté riesling, paté campagnarde,

mettwurscht, oeuf Farcie , rotie de veau aux herbes, Carpaccio de boeuf, gauda tranché, brie au noix

           salamie hongrois et chorizo espagnole.

Salade Verte mixte, célerie-carotte, pomme de terre, pates à l italienne

Sauce Froide  cocktail,curry,aioli                                                                                  - Pain artisanale et beurre inclus 

Duo de Jambons, Roastbeef, charcuterie mixte , pilons de poulet , Paté riesling, paté campagnarde,

mettwurscht, oeuf Farcie , rotie de veau aux herbes, Carpacci de boeuf, gauda tranché, brie au noix

           salamie hongrois et chorizo espagnole.

P        plateau de poisson ( Saumon belle vue, scampis flambé, oeuf au thon, tomate-crevettes,saumon fumé )

Salade Verte mixte, célerie-carotte, pomme de terre, pates à l italienne, Tomate Mozzarella

Sauce Froide  cocktail,curry,aioli                                                                                      - Pain artisanale et beurre inclus 

28,50-

35,50-



Nos formules Buffet :
Verrines Garnie ou Petit pains 4 par pers.

ou
Buffet Campagnarde sup. 5€  / Prestige sup. 10€ 

et
Buffet Chaud et accompagnements inclus

et
4 Dessert Gourmand 

39,50-
par.pers

Chez Nous

ou chez vous......



Privé ou Professionelle
 Ont le fait avec 

Passion!

96, rue principale L-8606 Bettborn
www.traiteurmerges@gmail.com


